
Tilmelding: 
Optagelse af: 
Bistro Nord 

Ålsgårde 
Fredag den 23. marts 

Kl.: 18:30  
Påklædning: Jakkesæt/blazer med kæde 

            Navn:……………………………………………... 

            Ledsager:……………………………………...                   

            Gæster:……………………………………….… 

Pris: 600,00 pr. person 
Tilmelding og indbetaling:  Senest den 8. marts 

i alt kr.: ……………………….. 
indbetalt på konto  6060 4438964 

Chaîne des Rôtisseurs 

Winnie Hansen 

Kirkestræde 4 - 4700 Næstved 

Fax  55722157- wh@chaine-des-rotisseurs.dk 



 

I foråret 2011 åbnede en ny restaurant, som hurtigt fik 
madanmelderne til at løfte øjenbrynene.  

I Jan Hurtigkarl's gamle lokaler på Nordre Strandvej i 
Ålsgårde sprang det unge værtspar Tina Kragh og Se-
bastian Wickström nemlig ud som restauratører og åb-

nede Bistro Nord.  

32-årige Sebastian Wickström har 15 års erfaring som 
kok fra køkkener både i udlandet og i Danmark. Han er 

oprindelig udlært i Sverige og har i en  
årrække fungeret som 'a la carte chef' på Salt. 

 
Sammen med restaurantchef Tine Kragh har parret defi-
neret et skarpt nynordisk gourmetkøkken med et femi-
nint anstrøg og med fokus på ærlighed, råvarekvalitet 

og renhed i de enkelte retter. 

 

Sebastian og Tina har sammensat en spændende menu. 
  
Med venlig hilsenMed venlig hilsenMed venlig hilsenMed venlig hilsen    

 
apéritif - champagne 

Appetizer - "Stenen" -  
vagtelæg, håndpillede rejer og kapers 

Menu: 

Sikrom, sprød kartoffel, syrnet fløde og karse 

Bagt torskeryg, muslingeskum og tallerkensmækker 

Tyksteg af sødmælkskalv, rødløg kompot og estragon 

Variation af havtorn, mørk chokolade og marengs 

Dertil kommer vine til hver enkelt ret  
samt efterfølgende kaffe/te, petitfour og avec. 

Prisen for denne spændende menu er den utrolige pris af 
600,00 pr. Pers.  

Tag gerne gæster med til denne dejlige aften. 


